Fotos - creative Bilder und Rezepte

Rote Gritze mit Puddingpulver
...s0 frisch und beerig mit zartem Vanillegeschmack

1 Beutel (750 g) Tiefkiihlbeeren oder frische Beeren der Saison ¢ 500 ml Johannisbeersaft
¢ 1 Packchen Vanille - Puddingpulver ¢ 4 EL Zucker

1. Das Obst waschen und trocknen, TK Beeren etwas antauen lassen

2. Vom Johannisbeersaft 4 EL abnehmen und mit dem Vanille- Puddingpulver
klumpchenfrei verriihren

3. Restlichen Saft mit den Friichten und dem Zucker in einen Topf geben und aufkochen
lassen

4. Das angeriihrte Puddingpulver unterriihren und ca. 2 Min. kochen lassen

5. Ineine grolRe Schissel oder in Schalchen fiillen und abkiihlen lassen und gekihlt
servieren

Dieses Rezept und mehr auch mit Videoanleitung bei www.mjpics.de
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https://www.mjpics.de/rezepte/blog/italienische-k%C3%BCche/
https://www.mjpics.de/rezepte/blog/kuchen-und-dessert/

